
Organiseer je een
feestje of zakelijk event?

SCAN DE QR!
LIEVER ONLINE BEKIJKEN?

LAAT JE INSPIREREN 
NEEM HET INSPIRATIEBOEK GRATIS MEE BIJ DE ENTREE!

DINERKAART

Lange avonden
beginnen vroeg!



VoorgerechtenVoorgerechten
Viscurry
Combinatie van vis & gamba’s I rijst I groene curry I 
kokos I taugé
Wijntip Bodega Cuatro Rayas I Verdejo I Rueda I Spanje 

Black Cod
Knolselderijcrème I prei I appel I hazelnoot I 
beurre noisette I cavolo nero
Wijntip Sommelier Cuvée 8. Ausgabe I Chardonnay I
Pfalz I Duitsland

Fish & Chips 
Witvis in krokante tempura I curry dip I tartaarsaus I 
bourgondische frites
Wijntip Pasqua Black Label I Pinot Grigio I Veneto I Italië 

23.50

6.50

26.50

9.50

23.50

7.50

Carpaccio Classico
Truffelcrème I Parmezaan I truffelcroutons I rucola 
XL variant!
Wijntip Tierras de Murillo I Tempranillo I Rioja I Spanje

Steak Tartaar Vittore
Licht gerookt I mosterdzaad I witte aceto balsamico I 
uiencrème I Blu di Tonka
Wijntip Le Jade I Chardonnay I Languedoc I Frankrijk

Geitenkaas & Rode Biet
Geroosterde rode bieten I geitenkaas I kruiden ranch 
dressing I gesuikerde pecannoten I mizuna
Wijntip Pasqua Black Label I Pinot Grigio I Venetië I Italië

Wilde Argentijnse Gamba’s 
Roti I groene curry I ui I taugé I kokos 
Wijntip Nortico I Alvarinho I Vino Verde I Portugal

Spicy Beef Gyoza’s I 4 stuks
Ponzu I crispy chili I bosui I gember
Wijntip Valdo Aquarius I Blanc de Blancs Brut  
Garganega & Glera I Venetië I Italië

Tonijn Tataki
Gefl ambeerd I ponzu I wasabi-ijs I nori 
Wijntip Nortico I Alvarinho I Vino Verde I Portugal

Kerkdrielse Paddenstoelenloempia 
Vadouvan I hazelnoot I appel I krokante knolselderij I mizuna
Wijntip Le Jade I Chardonnay I Languedoc I Frankrijk 

Pomodorisoep
Tomatentartaar I basilicum I ricotta I truffelcroutons

Soep van het seizoen 
Afgestemd op het seizoen

16.50

+4.50
7.50

15.00

7

13.50

7.50

18.50

7.50

12.50

7.50

15.50

7.50

14.50

7

9.50

DAGPRIJS

Dukdalfbol
Dé klassieker I kruidenboter I verse kruiden I
gegratineerd met kaas

Rustiek landbrood uit de oven
Luchtige beurre noisette 

Oesters I vanaf 3 stuks                 p.st.
Citroen I sjalot I azijn 

Oester Asian BBQ I vanaf 3 stuks                p.st.
Smokey hoisincrème I crispy rice I limoen I jalapeño 

Pata Negra
Ibérico ham I cornichon I 60 gram 

Tom Kha Kai kroketjes I 4 stuks
Thaise kip I brioche I kokos I limoen I zwarte knoflookcrème 

Yakitori I 6 stuks
Japanse kippendij I kimchi yoghurt 

Spicy Beef Gyoza’s I 4 stuks
Ponzu I crispy chili I bosui I gember

8.50

7.50

3.95

4.50

14.50

9.50

11.50

12.50

Appetizers
Smoked Brisket
Gerookte brisket I aardappelgratin I BBQ honing 
mosterdjus I gesauteerde zilverui
Wijntip Masseria Trajone I Appassimento I Primitivo & 
Negroamaro I Puglia I Italië

Lamsköfte van de BBQ   
Gegrilde lamsspiesjes I rode ui I sumak I rijst I tzatziki 
Wijntip Festivo Azulejo I Castelão I Setubal I Portugal

Tournedos I 200 gram
Aardappelgratin I knolselderijcrème I pepersaus
Wijntip Tierras de Murillo I Tempranillo I Rioja I Spanje 

Eendenborst 
Rosé gebakken I rode biet I cavolo nero I 
ingelegd mosterdzaad I La Ratte aardappel
Wijntip Festivo Azulejo I Castelão I Setúbal I Portugal 

Smashed Burger
Potato bun I cheddar I augurk I uienjam I 
smokey sauce I frites
Biertip I Dukdalf Weizen 

26.00

8

23.50

7.50

35.50

7.50

27.50

7.50

17.50

6

Vegetarisch!

Vegetarisch!

Vegetarisch!

Vegetarisch!

Vegetarisch!

Wisselende special I geselecteerd door 
onze chefs I passend bij het seizoen 

Wijntip I Laat u adviseren door uw gastheer/-vrouw

MEAT OF THE MOMENT DAGPRIJS
Tip van het  team!

Hoofdgerechten vega
Kerkdrielse champignonlasagne 
Parmezaansaus I basilicum I krokante paddenstoel
Wijntip Sommelier Cuvée 8. Ausgabe I Chardonnay I
Pfalz I Duitsland

Strozzapreti pasta
Knolselderij I hazelnoot I appel I prei I krokante knolselderij
Wijntip Masseria Trajone I Appassimento I 
Primitivo & Negroamaro I Puglia I Italië

24.00

9.50

16.50

8

Hoofdgerechten vlees Hoofdgerechten vis

Bourgondische frites 
Mayonaise

Caesar Salade
Little gem I Caesardressing I parmezaan I croutons I ei 

La Ratte aardappeltjes 
Geroosterd I beurre noisette I kappertjes I peterselie 

Tomaat & sumak  
Tomaat I rode ui I sumak I peterselie

Spinazie Salade  
Spinazie I wasabi-sesamdressing I papadum I appel I venkel 

5.50

7.00

7.00

5.00

7.50

SIDES

Chef’s Choice menu
Tip van het Team!

Laat je verrassen door onze chefs met een menu van 3, 4, 5 of 6 

gangen. Bereid met mooie seizoensproducten, herkenbare smaken en 

verrassende combinaties. 

3 gangen   € 49.50 p.p.

Passend wijnarrangement € 24.00 p.p.

4 gangen   € 59.50 p.p.

Passend wijnarrangement € 31.00 p.p.

5 gangen   € 67.50 p.p.

Passend wijnarrangement € 38.00 p.p.

6 gangen   € 76.50 p.p.

Passend wijnarrangement € 44.50 p.p.

Het Chef’s Choice menu serveren we bij 
voorkeur voor de gehele tafel. 

Liever minder wijn? Een BOB arrangement of een 
passende wijn per glas is uiteraard ook mogelijk. 

Elke dag mag
gevierd worden!

LUXE SALADES
Salade de mer
Gerookte zalm I gamba I tonijn I spinazie I appel 
I zoetzure komkommer I sesam I krokante 
papadum I wasabi sojadressing
Wijntip Nortica I Alvarinho I Vinho Verde I 
Portugal

Caesar chicken
Malse gemarineerde kip I little gem I Parmezaan 
I krokante bacon I ei I truffel croutons I 
Caesar dressing
Wijntip Maison Robert Vic I Rose I 
Languedoc I Frankrijk

25.00

7.50

19.50

6.50

Scan this qr-code for 
the English menu.

Scan de QR-code voor 
onze allergenenkaart.

Onze (wijn) favorieten!

Nog meer ontdekken?
Vraag ons team naar de volledige wijnkaart.

Daarnaast hebben we regelmatig bijzondere 
kelderschatten beschikbaar: mooie fl essen buiten de vaste 
kaart om, zorgvuldig geselecteerd en beperkt verkrijgbaar.

Chardonnay Equinoxe
Languedoc I Frankrijk 
Vol I toast I ronde afdronk 

41DOMAINE DE L’ARJOLLE  I WIT

Primitivo Appassimento 
Puglia I Italië 
Rood fruit I pruimen I zwoel 

42PARA LUPI I ROOD

Château Gassier I Provence I Frankrijk
Lichtroze I perzik I citroenmelisse

41CHÂTEAU GASSIER I ROSÉ

Blanc de Blancs Brut
Garganega & Glera I Venetië I Italië 
Groene appel I bloesem I fruitig

39VALDO AQUARIUS I MOUSSEREND

Vier wijnen die perfect passen bij het seizoen. 

Naast lekker eten organiseren we bij Dukdalf 
het hele jaar door verschillende events.

Zelf iets te vieren of te organiseren? 
Van een borrel of feest tot een zakelijk event: 

we denken graag met je mee.

Ontdek onze agenda en alle 
mogelijkheden via de QR code.

Dukdalf, méér dan � n r� taurant! 

Dagverse vis I geselecteerd door 
onze chefs I passend bij het seizoen 

Wijntip I Laat u adviseren door uw gastheer/-vrouw

CATCH OF THE DAY DAGPRIJS
Tip van het  team!

Tip van het team!

alle Vegetarisch!

Tip van het team!

Vegan!

Tip!


